
 

 

 

 

 

Αλοιφές 

 
 

 

 

 

 

 

Ορεκτικά 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Χειροποίητη Τυροκαυτερή με τσαλαφούτι  Ευρυτανίας και πιπεριά Φλωρίνης 6,50 € 

Φάβα Σαντορίνης με ντοματίνια, κάπαρη και φρέσκο κρεμμύδι     6,50 € 

Καπνιστή μελιτζανοσαλάτα με φέτα Αρκαδίας και πετιμέζι 8,00 € 

Σούπα ημέρας                                                                                                                                                           9,50 € 

Χειροποίητα ντολμαδάκια με γιαούρτι μυρωδικών και λεμόνι 7,50 € 

Πατάτες τηγανητές με ανθό αλατιού και ρίγανη 6,00 €  

Sticks κολοκυθιού με γιαούρτι και δυόσμο 8,00 € 

Άγρια μανιτάρια σωτέ   
με λευκό κρασί, πράσο, μουστάρδα και κρέμα από κατσικίσιο τυρί 

14,00 €   

Κροκέτες ψητής μελιτζάνας  
με φέτα, κύμινο, γραβιέρα και μαρμελάδα τομάτας  

13,00 € 
 

Κεφτεδάκια Black Angus 
σε σάλτσα ψητής ντομάτας, φρέσκιες τηγανητές πατάτες και γραβιέρα Κρήτης 

15,00 € 

Συκώτι μόσχου γάλακτος στη σχάρα 14,00 € 

Καρπάτσιο από  μοσχίδα Ελληνικής εκτροφής   
με μουστάρδα σε κόκκους, μοσχολέμονο, μπισκότο παρμεζάνας και  
λάδι μαύρης τρούφας 

17,00 € 

Χωριάτικο πολύσπορο  προζυμένιο ψωμί 2,80 € 

Ελαιόλαδο 100ml 2,00 € 



 

 

 

 

 

Τυριά 

 

 

 

Σαλάτες 

 
Καστελόριζο 
με ανάμεικτα λαχανικά, ντομάτα κονφί, πιπεριές τουρσί και παλαιωμένο ξύδι 

10,00 € 
 

Ελληνική σαλάτα  
με αποφλοιωμένες τομάτες, φρέσκια ρίγανη και φέτα Αρκαδίας  

11,50 € 
 

Ντάκος 
με τοματίνια, τσαλαφούτι Ευρυτανίας, παξιμάδι ολικής, πιπεριές και φρέσκια ρίγανη 

11,00 € 

Δροσερή σαλάτα  
με ανάμικτα λαχανικά, παξιμάδι από χαρούπι, μελιτάτο σχάρας, τομάτινια, σουσάμι 
και vinegrette ρόδι 

14,00 € 

Black Angus 
Πράσινη σαλάτα με baby ρόκα, ταλιάτα από μοσχάρι black angus, κουκουνάρι, 
τομάτινια, παρμεζάνα και γλάσο από βαλσάμικο  

17,00 € 

Πανδαισία λαχανικών  
με αβοκάντο, τσαπέλες, κουκουνάρι και vinegrette εσπεριδοειδών 

14,00 € 

 

Pasta – Ριζότο 

 
Ριζότο άγριων μανιταριών  
με μαύρη τρούφα, παρμεζάνα, zest από λεμόνι και φρέσκο θυμάρι 

16,00 € 

Σκιουφιχτά με μοσχαρίσια στηθοπλευρά  
σε σάλτσα τομάτας με ξινόμαυρο και κρέμα από Αρσενικό Νάξου 

21,00 € 

Παραδοσιακό Γαμοπίλαφο  
με ζυγούρι, στάκα Κρήτης και λεμόνι 

18,00 € 

 

 

Βολάκι Άνδρου πανέ με μαρμελάδα ντομάτας με αρμπαρόριζα 9,00 € 

Μελιτάτο Αρκαδίας στη σχάρα 9,00 € 

Γραβιέρα Αρκαδίας με γύρη μελιού 9,00 € 

Τηγανόψωμο Κύμης με θυμαρίσιο μελί και μαύρο σουσάμι   11,00 € 



 

 

 

 

 

Σχάρα 

 
Σούβλα κοτόπουλο 800gr (για 2 άτομα)  28,00 € 

Χοιρινό κοντοσούβλι 800gr (για 2 άτομα) 31,00 € 

Σούβλα Μοσχάρι Black Angus Αργεντινής 600gr (για 2 άτομα) 54,00 € 

Βlack Angus picanha 250gr (φάρμα Vergara Ισπανίας) 33,00 € 

Rib eye Black Angus Ουρουγουάης 300gr 45,00 € 

Black Angus Striploin steak USA prime 250gr 46,00 € 

Τ-Βone steak από μοσχίδα ελληνικής εκτροφής 500gr 35,00 € 

Tomahawk steak χοιρινή Σπάρτης 900gr 25,00 € 

Κόντρα μόσχου Black Angus Αργεντινής 260gr 28,00 € 

Βlack Angus burger 
με γραβιέρα Κρήτης, καραμελωμένα κρεμμύδια, ντομάτα, iceberg και σπιτική BBQ 

22,00 € 

Ρωτήστε μας για την κοπή ημέρας  

 

Επιδόρπια 
 

Σπασμένο μιλφέιγ με σιρόπι καραμέλας και παγωτό βανίλια           6,50 € 

Εκμέκ παγωτό με φιστίκι Αιγίνης, φράουλες με ούζο και εστραγκόν 6,50 € 

Αποδομημένος μπακλαβάς με παγωτό βανίλια 7,00 € 

Dark velvet 
Pate a bombe σοκολάτας 60% με αφράτο κέικ σοκολάτας 

7,00 € 

 
 
 
 
 
 
 

Executive Chef:  Γαβριήλ Κουβαράς 
 
 
 



 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
*Όλες οι σάλτσες μας & οι αλοιφές παρασκευάζονται με ιδιαίτερη φροντίδα από το επιτελείο της κουζίνας  

του Ομίλου Καστελόριζο εντός του εστιατορίου. 
Η φέτα είναι ΠΟΠ Αρκαδίας Τ. Κουρουνιώτη. Τηγανίζουμε σε ηλιέλαιο & στις σαλάτες μας χρησιμοποιούμε extra παρθένο ελαιόλαδο. 

Τα προϊόντα με την ένδειξη * είναι βαθιάς κατάψυξης 
Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν Δημ. Φόρο, service  & ΦΠΑ 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ –ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) 
Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα-δελτία παραπόνων κοντά στην είσοδο. 

Σε περίπτωση που είστε αλλεργικοί σε κάποιο συστατικό παρακαλούμε ενημερώστε το σερβιτόρο σας. 
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Σταύρου Βασίλης 

 
Le restaurant traits feuilles de protestation obligatoires pour les clients dans une position spéciale à côté de la sortie. 

Si vous êtes allergique à un ingrédient, veuillez en informer notre serveur.  
Das gaststätte hat Pflicht Protest Blätter für kunden zu sonderstellung neben dem Ausgang 

Wenn Sie gegen eine Zutat allergisch sind, informieren Sie bitte unseren Kellner. 

 

 
 
 


